
Insalata “Millecolori” 11,00

insalata verde, julienne di finocchi, grana a scaglie e crostini di pane, a scelta mozzarella di 
bufala campana DOP o petto di pollo o tonno a scelta

Insalata Oldrati 24,50

insalata Verde                                                                                                                                               8,50

insalata verde, petto di pollo, noci, pomodori sott’olio, sesamo
Chicken Salad 20,50

formaggio Feta, insalata verde, pomodorini cherry, olive taggiasche, cipolla rossa
Greek Salad 23,50

Insalata di pomodoro e cipolle 12,00

tonno, uova, patate, cipolle di Tropea e salsa francese
Insalata Estate  23,50

Caprese con Mozzarella di bufala campana DOP                                                                            26,50

Burrata con foglie di insalata, pomodorini cherry e olive nere taggiasche                            26,50

Tartare di manzo piccola (100gr)                                                                                                            26,50

tartare di manzo grande (200gr)                                                                                                           42,00

Piatto di crudo S. Daniele e melone                                                                                                     26,50

Tagliere di salumi nostrani                                                                                                                         28,00

pesce spada fresco, tonno fresco, gamberetti, polpo e frutti di mare con i loro aromi
Insalata di mare 32,00

con granella di pistacchio e agrumi
Battuta di gambero rosso Sicilia 29,50

Roastbeef all’inglese (200gr) 32,00

Lasagna della casa    23,50

Spaghetti “CHITARRA” alla Carbonara “anche Gluten Free senza sovrapprezzo” 23,50

Baby impanata con patate fritte 18,00

Chicken Nuggets con patatine fritte 16,00

Baby penne panna e prosciutto 14,00

Baby spaghetti Pomodoro 14,00

La Creme Brulè 12,50

Il Tiramisù fatto in casa 12,50

Dolce della casa 12,00

Tortino caldo al cioccolato con cuore di cioccolato fondente 14,00

Penne all’arrabbiata “anche Gluten Free senza sovrapprezzo” 21,00

Tagliatelle al ragu’ alla bolognese “anche Gluten Free senza sovrapprezzo” 23,50

Gnocchi Sorrentina 22,50

Spaghetti “CHITARRA” alle vongole “anche Gluten Free senza sovrapprezzo” 26,50

“anche Gluten Free senza sovrapprezzo”
Tagliatelle con scampi, zucchine e fiori di zucca 32,00

con pomodorini cherry “anche Gluten Free senza sovrapprezzo”
Paccheri con tonno fresco o pesce spada fresco (a scelta) 28,50

(aglio, olio, peperoncino, acciughe fresche e taralli) “anche Gluten Free penne senza sovrapprezzo”
Spaghetti “CHITARRA” Oldrati 22,50

“anche Gluten Free penne senza sovrapprezzo”
paccheri al pesto di zucchine e mandorle 23,50

Salmone alla piastra con spinacino fresco 26,50

Cozze (Impepata o Marinara) 25,50

Gamberi al limone in padella con contorno di spinacino fresco 32,50

Gamberoni alla griglia 36,50

Galletto ruspante al forno con patate fritte 28,00

“Pulled Pork” con cipolle caramellate, servito con pane pizza 28,50

Braciola di maiale alla griglia con patate al forno 26,00

Picanha “Angus” con verdure miste o patate al forno 41,50

con verdure miste o con patate al forno
Branzino alla Mediterranea pomodorini cherry, olive nere taggiasche, capperi, olio di oliva 36,00

con verdure miste 0 patate al forno
Grigliata mista di pesce (pescato del giorno) 46,50

Tagliata di tonno fresco con pesto alla menta 32,00
con verdure miste o con contorno di spinacino fresco

con verdure miste o con contorno di spinacino fresco
Trancio di pesce spada fresco alla griglia 46,50

con verdure miste o con patate al forno
Tagliata di manzo scelto con scaglie di grana, rucola e pomodorini cherry 41,50

con patate fritte
Costine di maiale marinate al forno (700gr) 46,00

con risotto zafferano e verdure miste
Luganighetta nostrana 28,50

con salsa di pomodoro, verdure miste o patate al forno
Polpette della nonna fatte in casa 26,50

Filetto di manzo scelto in crosta di olive e pistacchio con verdure o patate 46,50

Cotoletta di maiale alla milanese con patate fritte 36,00

frittura di mare mista
Cuoppo napoletano con patatine fritte 42,00

Risotto “Ticinese” con luganighetta e zafferano 24,50

Risotto “Speck & Porcini” 26,50

Risotto “Frutti di Mare” 32,00

risotto “Oldrati” (scampi freschi e lime) 32,00

Risotto “Gambero rosso” e crema di burrata                                                                                              28,50

Menù Estate 2023

Insalate

Gli Antipasti

I nostri Risotti

Secondo noi

Pasticceria

Per i più Piccoli
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

I nostri Primi CHF

Bianco della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Bianco di Merlot (bott. 0,5 l)

Chardonnay  Terre di Chieti IGP 12%                                                                                                                                                 

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 13,5%    

Salento Rosato IGT (bott. 0,5 l)

Oeil de Perdrix Neuchatel DOC Pinot Noir

Rosso della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Merlot (bott. 0,5 l)

Primitivo del Salento IGT (bott. 0,5 l)

Felciaino Bolgheri DOC 14,5%

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut

Moscato d’Asti DOCG 5,5%

Spritz (Apèrol/Campari)

Hugo

Gespritzt

Martini Bianco/Rosso

Analcolico

Vini Aperti / Aperitivi CHF

5.50

6.50

7.50

6.00

8.00

6.00

10.00

9.00

7.00

10.00

10.00

6.50

7.50

25.00

8.00

9.00

8.00

6.00

28.00

25.00

25.00

28.00

30.00

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

in collaborazione con 



Menù Estate 2023

 

Margherita                                                                                                                                                       16,00
Pomodoro, Mozzarella, basilico
 

Marinara oldrati                                                                                                                                              16,00
Pomodoro, Aglio, olive taggiasche, Origano

Diavola                                                                                                                                                       20,00
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante
 

san daniele                                                                                                                                                       22,50
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto crudo s. daniele 
 

Napoli                                                                                                                                                       19,00
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, capperi, Origano
 

4 stagioni                                                                                                                                                           23,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi, olive

Hawaii                                                                                                                                                       22,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Ananas

Capricciosa                                                                                                                                                        24,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto, salame piccante, funghi champignon, carciofi, olive

Cotto e Zola                                                                                                                                                        22,00
mozzarella, pomodoro, cotto, zola 

Pugliese                                                                                                                                                      19,50
Pomodoro, Mozzarella, tonno, Cipolle di tropea

italia                                                                                                                                                      26,50
pomodoro, bufala, prosciutto crudo s. daniele, rucolo, pomodorini cherry, parmigiano

regina                                                                                                                                                      24,50
pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini cherry, olive taggiasche

valtellinese                                                                                                                                                       28,50
pomodoro, mozzarella di bufala, bresaola, rucola, pomodorini cherry, parmigiano

toscana                                                                                                                                                      26,00
pomodoro, mozzarella di bufala, salame piccante, funghi porcini

salame e bufala                                                                                                                                               24,50
pomodoro, mozzarella di bufala, salame dolce

peppino                                                                                                                                                      24,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi porcini, uovo

s. marzano                                                                                                                                                      24,50
Pomodoro, Filetti di pomodoro S.Marzano, Burrata, Basilico

gustosa                                                                                                                                                      26,50
pomodoro, burrata, olive nere, rucola, salame piccante e pomodorini cherry

Zola e pere                                                                                                                                                       23,00
Mozzarella, prosciutto cotto, Gorgonzola, Pere, Noci, Miele

4 FORMAGGI                                                                                                                                 22,00
mozzarella, gorgonzola, brie, scamorza

Sicilia                                                                                                                                                                      28,50
tonno fresco, pomodorini cherry, capperi, rosmarino, origano, olio d’oliva e cipolle caramellate

calzone classico                                                                                                                                              22,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto

calzone napoletano                                                                                                                                        23,00
pomodoro, mozzarella, ricotta, salame piccante 
 

calzone Oldrati                                                                                                                          28,00
doppio impasto, pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, olive, ricotta, uovo

ORTOLANA                                                                                                                                                              23,00
pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni 

ZUCCHINA D’ORO                                                                                                                                                  23,50
mozzarella, pomodorini cherry, zucchine, basilico

Pizze Rosse

Pizze Bianche

Il nostro locale vi propone una pizza tradizionale di grani 100% italiani con una lievitazione e maturazione di 48 
ore. Altamente digeribile e una delizia per il palato. Alto tasso di glutine non adatta agli intolleranti al glutine.

CHF

CHF

Pizze Vegetariane CHF

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi
Le pizze “diviso due” prevedono un supplemento di CHF 3.00

La Creme Brulè 12,50

Il Tiramisù fatto in casa 12,50

Dolce della casa 12,00

Tortino caldo al cioccolato con cuore di cioccolato fondente 14,00

Pasticceria CHF

Calzoni CHF

Bianco della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Bianco di Merlot (bott. 0,5 l)

Chardonnay  Terre di Chieti IGP 12%                                                                                                                                                 

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 13,5%    

Salento Rosato IGT (bott. 0,5 l)

Oeil de Perdrix Neuchatel DOC Pinot Noir

Rosso della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Merlot (bott. 0,5 l)

Primitivo del Salento IGT (bott. 0,5 l)

Felciaino Bolgheri DOC 14,5%

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut

Moscato d’Asti DOCG 5,5%

Spritz (Apèrol/Campari)

Hugo

Gespritzt

Martini Bianco/Rosso

Analcolico

Vini Aperti / Aperitivi CHF

5.50

6.50

7.50

6.00

8.00

6.00

10.00

9.00

7.00

10.00

10.00

6.50

7.50

25.00

8.00

9.00

8.00

6.00

28.00

25.00

25.00

28.00

30.00

in collaborazione con 



Wine Selection

VINI DA DESSERT CHF

7.00

7.00

12.00

31.00

Dessertweine / Vin de Dessert / Dessert Wine
 
Vin Santo del Chianti DOC 16%
Trebbiano Toscano e Malvasia del Chianti
Renzo Masi, Rufina (Firenze)

Moscato d’Asti DOCG 5,5% 
Moscato bianco
Cantine Amerio, Canelli (Asti)

“Ben Ryé” Passito di Pantelleria Doc, Zibibbo 
(Moscato di Alessandria)
Cantine Donnafugata, Sicilia

Rotweine / Vin Rouge / Red White

Piemonte / Piemont / Piedmont

“Novecento Barbera d’Asti DOCG Superiore 
14% Barbera 100%
Cantina Tre Secoli, Mombaruzzo (Asti)

“Bisavolo” Barbera d’Asti D.O.C.G superiore 
Cantine Giovanni Ferraris

Veneto / Vénétie

“Mara” Valpolicella Ripasso DOC Superiore 
13,5%  Corvina Veronese, Rondinella e 
Negrara-Rossignola
Gerardo Cesari, San Floriano (Verona)

Toscana / Toskana / Toscane / Tuscany

“Governo Toscano” Toscana IGT * 13,5% 
Sangiovese 100%
Cantine Francesco Minini, Verolanuova 
(Brescia)

“Felciaino” Bolgheri DOC 14,5% 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Syrah
Az. Agr. Chiappini, Bolgheri (Livorno)

Ferruggini DOC Bolgheri rosso – Chiappini 
(BIO) 14%, Cabernet Sauvignon 30%, 
Sangiovese 50%, Syrah 20%
Tenuta Bolgheri

Abruzzo / Abruzzen / Abruzzi 

“Mo” Montepulciano d’Abruzzo DOP Riserva 
13,5%
Cantina Tollo (Chieti)

Puglia / Apulien / Pouille / Apulia

“Ardore” Primitivo Puglia IGP 13% 
Cantine San Giorgio, Taranto

Terre Avare Primitivo di Manduria DOC 14%
100% Primitivo
Cantine Francesco Minini

Sicilia / Sizilien / Sicilie / Sicily

Firriato - Quater Vitis Rosso - Terre Siciliane 
IGT 14% Nero d'Avola, Perricone, Frappato e 
Nerello Cappuccio
Cantine Firriato

VINI ROSSI ITALIANI CHF

5.50 25.00

42.00

45.00

32.00

10.00

7.00

60.00

42.00

38.00

48.00

56.00

52.00

PREMIUM CHF
Premium

Toscana IGT Tignanello Antinori 2017 DOC 14%                                                       
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Sangiove-
se
Marchesi Antinori

Brunello di Montalcino DOCG 2001 - Biondi 
Santi 13,5% Sangiovese 100%
Tenuta Greppo Biondi Santi

Sassicaia Bolgheri DOC 2017 14%                                                                                   
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Tenuta San Guido

Ornellaia Bolgheri superiore 2017 DOC 15%                                                           
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petite Verdot
Tenuta dell’Ornellaia

360.00

380.00

420.00

320.00



Vini Bianchi / Weissweine / Vin Blanc / White 
Wine
Bianco della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Bianco di Merlot (bott. 0,5 l)

Chardonnay  Terre di Chieti IGP 12%                                                                                                                                                 

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 13,5%    

Rosati / Roséweine / Vin Rosé / Rosé Wine
Salento Rosato IGT (bott. 0,5 l)

Oeil de Perdrix Neuchatel DOC Pinot Noir

Vini Rossi / Rotweine / Vin Rouge / Red White
Rosso della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Merlot (bott. 0,5 l)

Primitivo del Salento IGT (bott. 0,5 l)

Felciaino Bolgheri DOC 14,5%

Aperitivi / Apéritifs / Aperitifs
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut

Moscato d’Asti DOCG 5,5%

Spritz (Apèrol/Campari)

Hugo

Gespritzt

Martini Bianco/Rosso

Analcolico / Sans alcool / Alcohol free / 
Alkoholfrei

VINI APERTI E APERITIVI CHF

8.00

VINI ROSATI CHF

35.00

42.00

Rotweine / Vin Rouge / Red White

Rosa dei Frati Cà dei Frati DOC 12,5%
Groppello 55%, Marzemino 15%, Sangiovese 15%, 
Barbera 15%

Oeil de Perdrix Neuchatel AOC 13,5% 
Pinot Noir 100%

VINI BIANCHI CHF
Vin Blanc / Weissweine / White Wine

Bianco della Svizzera italiana IGT 12,5%

Terre Alte Gialdi Bianco di Merlot 12,5%
100% Merlot 

Abruzzo / Abruzzen / Abruzzi

“Colle Cavalieri”
Chardonnay Terre di Chieti IGP 12%

Veneto / Vénétie / Venetien / 

Pinot Grigio * Valdadige DOC 12,5% 

Piemonte / Piedmont / Piemont

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 13,5%

Lombardia / Lombardie / Lombardei / Lombardy

“I Frati” Lugana DOC 13,5%

45.00

7.50 38.00

36.00

8.00 42.00

45.00

39.00

VINI ROSSI SVIZZERI CHF

49.00

49.00

52.00

79.00

79.00

35.00

43.00

49.00

Rotweine / Vin Rouge / Red White

“Biasca Premium” Ticino DOC Merlot 12,8%
Merlot 100%
Gialdi Vini SA, Mendrisio

“Giornico Oro” Ticino DOC Merlot 12,8%
Merlot 100% 
Gialdi Vini SA, Mendrisio

“16 Lune” Ticino DOC 13,3% 
Merlot 100% Luganese e Mendrisiotto

“Sinfonia Barrique” Ticino DOC Merlot 14% 
Merlot 100%
Chiericati Vini, Bellinzona

“Ronco dei Ciliegi” Rosso del Ticino 
DOC Riserva 13,5%
Merlot e Cabernet Sauvignon
Azienda Mondò, Sementina - “Il giusto equilibrio”

Ticino DOC Merlot 13% 
Merlot 100%
Scalmazzi, Gerra Verzasca

“La Carrà” Ticino DOC Merlot 12,8% 
Merlot 100%
La Segrigola di S. Haldemann, Minusio

“Scintilla” Ticino DOC Merlot 12% 
Merlot 100%
Azienda Mondò, Sementina - “Naturalmente 
Merlot”

Schaumweine / Vin Pétillante / Sparkling Wine
 
Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG Brut 11,5%

Franciacorta Cà del Bosco, D.O.C.G. Brut 12% 
Chardonnay 85% e Pinot Nero 15%

Moet & Chandon Brut Superior 

Champagne Perrier Jouet Grand Brut 12%

Dom Pèrignon Brut Champagne 12,5%
Chardonnay-Pinot nero Champagne, Francia 

SPUMANTI CHF

9.00 42.00

65.00

79.00

105.00

290.00

5.50

6.50

7.50

8.00

6.00

8.00

6.00

6.50

7.50

10.00

9.00

7.00

10.00

10.00

9.00

8.00

6.00

25.00

28.00

25.00

25.00

28.00

30.00



CHF

4.60 

8.00 

7.00 

4.60 

6.50 

4.60 

4.60 

3.50 

4.60 

6.50 

5.00 

5.00 

5.00 

5.00 

BEVANDE - GETRÄNKE

Henniez - Blu o Verde cl 33
Henniez - Blau / Grün 33 cl

Henniez  - Verde o Blu dl 7,5
Henniez - Grün / Blau 7,5 dl

San Pellegrino / Panna dl 5
San Pellegrino / Panna 5 dl

Coca Cola / Coca Cola Zero dl 3
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 3 dl

Coca Cola / Coca Cola Zero dl 5
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 5 dl

Fanta dl 3
Fanta 3 dl

Chinotto dl 2
Chinotto 2 dl

Tè Freddo (pesca o limone) dl 2
Eistee (Pfirsich oder Zitrone) 2 dl

Tè Freddo (pesca o limone) dl 3
Eistee (Pfirsich oder Zitrone) 3 dl

Tè Freddo (pesca o limone) dl 5
Eistee (Pfirsich oder Zitrone) 5 dl

Schweppes Tonica dl 2
Schweppes Tonic Water 2 dl

Schweppes Bitter Lemon dl 2
Schweppes Bitter Lemon 2 dl

Rivella Rossa / Blu dl 5
Rivella Rot / Blau 5 dl

Gazzosa Ticinese al Limone / al Mandarino (in bottiglia) dl 3
Lokale Tessin-Soda mit Zitronen- oder Mandarinengeschmack (aus der Flasche) 3 dl



Gazzosa Ticinese al Limone (sfusa) dl 2
Lokale Tessin Soda mit Zitronengeschmack 2 dl

Gazzosa Ticinese al Limone (sfusa) dl 5
Lokale Tessin Soda mit Zitronengeschmack 5 dl

Schorle - Succo di Mele dl 3,3
Apfelsaft 3,3 dl

Succhi di Frutta (Arancia) dl 3
Fruchtsäfte (Orangensaft) 3 dl

BIRRA SCHÜTZENGARTEN - BIER  SCHÜTZENGARTEN

Spinata Piccola dl 2
Bier vom Fass 2 dl

Spinata Media dl 3
Bier vom Fass 3 dl

Spinata Grande dl 5
Bier vom Fass 5 dl

Spinata Piccola Panachè dl 2
Radler Bier 2 dl

Spinata Media Panachè dl 3
Radler Bier 3 dl

Spinata Grande Panachè dl 5
Radler Bier 5 dl

Birra Schützengarten alcohol free dl 3
Alkoholfreies Bier 3 dl

Weizenbier Schützengarten dl 5
Weizenbier 5 dl

3.50 

7.00 

5.00 

5.00

CHF

4.00 

4.50 

7.00 

4.50 

5.00 

7.50 

5.50

 8.00



VINI SFUSI - HAUSWEIN

Bianco della Casa IGT dl 1
Weißer Hauswein IGT 1 dl

Rosso della Casa IGT dl 1
Roter Hauswein IGT 1 dl

Salento Rosato IGT cl 10
Salento Rosé IGT 10 cl

VINI LIQUOROSI 

Sherry
Sherry

Porto 10 Years old
Porto 10 Years old

CAFFETTERIA - KAFFEE & TEE

Caffè Espresso
Espresso

Caffè Macchiato
Espresso Macchiato

Tazza Grande
Espresso oder Macchiato (große Tasse)

Cappuccino
Cappuccino

Tè Caldo (Vari Gusti)
Warmer Tee (Aromen nach Wahl)

Latte Macchiato
Latte Macchiato

Ovomaltine
Ovomaltine

Caotina
Caotina

CHF

5.00 

5.00 

5.00

CHF

7.50

 
9.50 

CHF

3.00

 3.20 

4.20 

4.50
 

3.50

4.50

4.50

4.50



APERITIVI - APERITIVE

Spritz
Spritz

Hugo Spritz
Hugo Holunder Spritz

Amalfi
Amalfi

Martini Bianco/Rosso dl 0,4
Martini Rot/Weiß dl 0,4

Campari Bitter dl 0,4
Campari Bitter 0,4 dl

Campari Soda dl 1
Campari Soda 1 dl 

Campari Orange
Campari Orange

Bitter Bianco/Rosso dl 1
Weiß / Rot alkoholfrei Bitter 1 dl

Crodino dl 1
Crodino alkoholfrei Bitter 1 dl

COGNAC & BRANDY

Remy Martin Vsop
Remy Martin Vsop

Grand Armagnac Napolèon
Grand Armagnac Napolèon

Vecchia Romagna
Vecchia Romagna 

XO
XO

Carlos Primero
Carlos Primero

CHF

10.00

 10.00 

10.00

8.00 

8.00 

6.50 

12.00 

6.00 

6.00

CHF

12.00 

11.00 

8.00 

14.50 

16.00 



LIQUORI - LIKÖRE

Grand Marnier
Grand Marnier  

Amaretto di Saronno
Amaretto di Saronno

Sambuca Molinari
Sambuca Molinari

Cointreau
Cointreau

Bailey`s Irish Cream
Bailey`s Irish Cream

Limoncello
Limoncello

Williamine 
Williamine 

Grappa Nostrana Ticinese
Tessiner Grappa

Grappa Barricata
Grappa Barrique

Il Nocino Ticinese
Tessiner Nocino

Pernod - Pastis
Pernod - Pastis

CHF

8.00 

8.00 

8.00 

8.00 

8.00 

8.00

8.50 

8.00 

10.00 

7.00 

10.00



DISTILLATI - DESTILLATE

Kirsch
Kirsch

Gin Gordon`s  Dry
Gin Gordon`s  Dry

Vodka 
Vodka 

Rum Bacardi 
Rum Bacardi 

Calvados Pay`s  d`Auge 
Calvados Pay`s  d`Auge 

WHISKY

Johnny Walker Black Label
Johnny Walker Black Label

Chivas Regal  12 Years old
Chivas Regal  12 Years old

Tullamore  
Tullamore  

Ballantine`s
Ballantine`s

Jack Daniel’s
Jack Daniel’s

Johnny Walker Red Label
Johnny Walker Red Label

CHF

7.00 

8.00 

8.00 

8.50 

8.00 

CHF

19.00 

19.00 

16.00

 
15.00 

16.00

 
15.00 



AMARI - DIGESTIF

Ramazzotti
Ramazzotti

Montenegro
Montenegro

Braulio 
Braulio

Fernet Branca
Fernet Branca

Jägermeister
Jägermeister

Averna
Averna

Appenzeller
Appenzeller

Cynar
Cynar

LONG DRINKS

Rum & Cola
Rum & Cola

Vodka Orange
Vodka Orange

Gin Tonic 
Gin Tonic

Negroni 
Negroni

CHF

8.00 

8.00 

8.00 

8.00

8.00 

8.00 

8.00 

8.00 

CHF

16.00 

16.00

 
16.00 

17.00



SUPPLEMENTI 
(ingredienti che è possibile aggiungere, se non presenti sulla pizza scelta)

Origano	  -

Patatine Fritte 	 5.00

Peperoni	  2.00 

Pomodorini 	 3.00 

Pomodoro (Salsa)	  2.00

Pomodoro a Fette 	 3.00 

Porcini	  4.50

Prosciutto Cotto 	 3.50 

Prosciutto Crudo	  4.50 
	
Rosmarino	  -

Rucola	  3.00

Salame Dolce 	 3.00 

Salame Piccante	  3.00 

Scamorza 	 4.00

Pesce Spada Fresco 	 8.00

Spinaci	  2.50

Tabasco	  - 

Tonno	  2.00 

Tonno Fresco 	 8.00 

Uovo 	 2.00 

Zucchine 	 3.00

Acciughe 	 2.50

Aglio fresco	  - 

Ananas 	 2.00 

Basilico	  - 

Bresaola 		  5.00 

Bufala 		  5.00

Burrata 	 5.50 

Capperi 		  1.00 

Carciofini 		 2.00 

Champignon 		  3.00 

Cipolle 		  2.00 

Cozze 		  3.00

Gamberetti		   5.00 

Gorgonzola / Brie 		  3.50 

Grana Padano 		 3.00 

Luganichetta	 4.50 

Mais 	 1.00 

Mascarpone 		  2.50 

Melanzane	  3.00 

Mozzarella 	 3.00 
	
Noci 	 2.00

Olive	  1.50

Olive Taggiasche	 3.00


