
"Millecolori"-Salat 11,00

mit grünem Salat, Fenchel-Julienne, gehobeltem Grana-Käse und Brotcroûtons, wahlweise mit 
Büffelmozzarella, DOP oder Hähnchenbrust oder Thunfisch nach Wahl

Oldrati-Salat 24,50

Grüner Salat 8,50

mit grünem Salat, Hähnchenbrust, Walnüssen, eingelegten Tomaten und Sesam
Hähnchensalat 20,50

mit Feta-Käse, grünem Salat, Kirschtomaten, Taggiasche-Oliven und roter Zwiebel
Griechischer Salat 23,50

Tomaten- und Zwiebelsalat 12,00

mit Eiern, Kartoffeln, Tropea-Zwiebeln und französischem Dressing
Sommerlicher Thunfischsalat 23,50

Caprese mit Büffelmozzarella aus Kampanien DOP                                                                            26,50

Burrata mit Salatblättern, Kirschtomaten und Taggiasche-Oliven                           26,50

TKleines Rinder-Tartar (100gr)                                                                                                            26,50

Großes Rinder-Tartar (200gr)                                                                                                           42,00

Gericht mit San Daniele Schinken und Melone 26,50

Brett mit lokalen Aufschnittsorten                                                                                                                        28,00

mit frischem Schwertfisch, frischem Thunfisch, Garnelen, Tintenfisch und Meeresfrüchten mit 
Meeresfrüchtesalat 32,00

mit Pistazienkörnern und Zitrusfrüchten
Geschlagene rote Garnelen aus Sizilien 29,50

Englisches Roastbeef (200gr) 32,00

Hausgemachte Lasagne 23,50

Spaghetti “CHITARRA” alla Carbonara 
“auch als glutenfreie Variante ohne Aufpreis erhältlich”

23,50

Baby paniertes Schnitzel mit Pommes frites 18,00

Hühnernuggets mit Pommes frites 16,00

Baby Penne mit Sahne und Schinken 14,00

Baby Spaghetti mit Tomatensauce 14,00

La Creme Brulè 12,50

Hausgemachter Tiramisu 12,50

Hausgemachtes Dessert des Hauses 12,00

Warmer Schokoladenkuchen mit dunkler Schokoladenfüllung 14,00

Penne all’arrabbiata “auch als glutenfreie Variante ohne Aufpreis erhältlich” 21,00

Tagliatelle mit Bolognese-Ragù “auch als glutenfreie Variante ohne Aufpreis erhältlich” 23,50

Gnocchi Sorrentina 22,50

Spaghetti “CHITARRA” mit Venusmuscheln 
“auch als glutenfreie Variante ohne Aufpreis erhältlich”

26,50

“auch als glutenfreie Variante ohne Aufpreis erhältlich”
Tagliatelle mit Scampi, Zucchini und Zucchiniblüten 32,00

und Kirschtomaten, “auch als glutenfreie Variante ohne Aufpreis erhältlich”
Paccheri mit frischem Thunfisch oder frischem Schwertfisch (nach Wahl) 28,50

(Knoblauch, Olivenöl, Chili, frische Sardellen und Taralli), auch als glutenfreie Penne ohne 
Aufpreis erhältlich

Spaghetti “CHITARRA” Oldrati 22,50

“auch als glutenfreie Penne ohne Aufpreis erhältlich”
Paccheri mit Zucchini- und Mandelpesto 23,50

Gegrillter Lachs mit frischem Spinat 26,50

Miesmuscheln (Impepata oder Marinara) 25,50

In Pfanne gebratene Zitronengarnelen mit Beilage von frischem Spinat 32,50

Gegrillte Riesengarnelen 36,50

Im Ofen gebackenes Freilandhähnchen mit Pommes frites 28,00

“Pulled Pork”  mit karamellisierten Zwiebeln, serviert mit Pizzabrot 28,50

Gegrilltes Schweinekotelett mit Ofenkartoffeln 26,00

Picanha “Angus” mit gemischtem Gemüse oder Ofenkartoffeln 41,50

Kapern und Olivenöl, mit gemischtem Gemüse oder Ofenkartoffeln
Mediterraner Wolfsbarsch mit Kirschtomaten, schwarzen Taggiasche-Oliven, 36,00

mit gemischtem Gemüse oder Ofenkartoffeln
Gemischter Fischgrillteller (tagesfrischer Fang) 46,50

Gegrilltes frisches Thunfischsteak mit Minzpesto 32,00
mit gemischtem Gemüse oder Beilage von frischem Spinat

mit gemischtem Gemüse oder Beilage von frischem Spinat
Gegrilltes frisches Schwertfischfilet 46,50

mit gemischtem Gemüse oder Ofenkartoffeln
Ausgewähltes Rindersteak mit Grana-Käse-Spänen, Rucola und Kirschtomaten 41,50

mit Pommes frites
Marinierte Schweinerippchen im Ofen gebacken (700gr) 46,00

mit Safranrisotto und gemischtem Gemüse
Lokale Luganighetta-Wurst 28,50

mit Tomatensauce, gemischtem Gemüse oder Ofenkartoffeln
Hausgemachte Großmutters Fleischbällchen 26,50

Ausgewähltes Rinderfilet in Oliven- und Pistazienkruste mit Gemüse oder Kartoffeln 46,50

Schweineschnitzel nach Mailänder Art mit Pommes frites 36,00

Gemischte Meeresfrüchte-Frittierteller
Napolitanischer Cuoppo mit Pommes frites 42,00

Risotto “Ticinese” mit Luganighetta (Schweizer Bratwurst) und Safran 24,50

Risotto “Speck & Porcini” (Schinken und Steinpilze) 26,50

Risotto “Frutti di Mare” (Meeresfrüchte) 32,00

risotto “Oldrati” mit frischen Scampi und Limette 32,00

Risotto “Gambero rosso” mit Burrata-Creme                                                                          28,50

Sommermenü 2023

Salate

Vorspeisen

Unsere Risottos

Unsere Empfehlung

Patisserie

Für die Kleinen
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

Unsere Hauptgerichte CHF

Bianco della Casa IGT (0,5 l Flasche)

Ticino DOC Bianco di Merlot (0,5 l Flasche)

Chardonnay  Terre di Chieti IGP 12%                                                                                                                                                 

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 13,5%    

Salento Rosato IGT (0,5 l Flasche)

Oeil de Perdrix Neuchatel DOC Pinot Noir

Rosso della Casa IGT (0,5 l Flasche)

Ticino DOC Merlot (0,5 l Flasche)

Primitivo del Salento IGT (0,5 l Flasche)

Felciaino Bolgheri DOC 14,5%

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut

Moscato d’Asti DOCG 5,5%

Spritz (Apèrol/Campari)

Hugo

Gespritzt

Martini Bianco/Rosso

alkoholfrei

Offene Weine /Aperitifs CHF

5.50

6.50

7.50

6.00

8.00

6.00

10.00

9.00

7.00

10.00

10.00

6.50

7.50

25.00

8.00

9.00

8.00

6.00

28.00

25.00

25.00

28.00

30.00

Liebe(r) Gast/Kunde, wenn Sie Allergien oder Nahrungsmittelunverträglichkeiten haben, können Sie gerne Informationen zu unserem Essen und unseren Getränken erfragen. Wir sind darauf 

in Zusammenarbeit mit
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Margherita                                                                                                                                                       16,00
Tomate, Mozzarella, Basilikum
 

Marinara oldrati                                                                                                                                              16,00
Tomate, Knoblauch, Taggiasche-Oliven, Oregano

Diavola                                                                                                                                                       20,00
TTomate, Mozzarella, scharfe Salami
 

san daniele                                                                                                                                                       22,50
Tomate, Mozzarella, Rohschinken San Daniele 
 

Napoli                                                                                                                                                       19,00
Tomate, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano
 

4 stagioni                                                                                                                                                           23,50
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven

Hawaii                                                                                                                                                       22,00
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Ananas

Capricciosa                                                                                                                                                        24,50
Tomate, Mozzarella, Schinken, scharfe Salami, Champignons, Artischocken, Oliven

Cotto e Zola                                                                                                                                                        22,00
Mozzarella, Tomate, gekochter Schinken, Gorgonzola

Pugliese                                                                                                                                                      19,50
Pomodoro, Mozzarella, tonno, Cipolle di tropea

italia                                                                                                                                                      26,50
Tomate, Büffelmozzarella, Rohschinken San Daniele, Rucola, Kirschtomaten, Parmesan

regina                                                                                                                                                      24,50
Tomate, Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Taggiasche-Oliven

valtellinese                                                                                                                                                       28,50
Tomate, Büffelmozzarella, Bresaola, Rucola, Kirschtomaten, Parmesan

toscana                                                                                                                                                      26,00
Tomate, Büffelmozzarella, scharfe Salami, Steinpilze

salame e bufala                                                                                                                                               24,50
Tomate, Büffelmozzarella, süße Salami

peppino                                                                                                                                                      24,50
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Steinpilze, Ei

s. marzano                                                                                                                                                      24,50
Tomate, S. Marzano Tomatenfilets, Burrata, Basilikum

gustosa                                                                                                                                                      26,50
Tomate, Burrata, schwarze Oliven, Rucola, scharfe Salami, Kirschtomaten

Zola e pere                                                                                                                                                       23,00
Mozzarella, gekochter Schinken, Gorgonzola, Birnen, Walnüsse, Honig

4 FORMAGGI                                                                                                                                 22,00
Mozzarella, Gorgonzola, Brie, Scamorza

Sicilia                                                                                                                                                                      28,50
Frischer Thunfisch, Kirschtomaten, Kapern, Rosmarin, Oregano, Olivenöl und karamellisierte Zwiebeln

calzone classico                                                                                                                                              22,00
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken

calzone napoletano                                                                                                                                        23,00
Tomate, Mozzarella, Ricotta, scharfe Salami 
 

calzone Oldrati                                                                                                                          28,00
Doppelter Teig, Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Champignons, Oliven, Ricotta, Ei

ORTOLANA                                                                                                                                                              23,00
Tomate, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Paprika

ZUCCHINA D’ORO                                                                                                                                                  23,50
Mozzarella, Kirschtomaten, Zucchini, Basilikum

Rote Pizzen

Weiße Pizzen

Unser Restaurant bietet Ihnen eine traditionelle Pizza aus 100% italienischem Mehl mit einer 48-stündigen Gärung 
und Reifung. Sie ist sehr gut verträglich und ein Gaumenschmaus. Aufgrund des hohen Glutengehalts ist sie jedoch 
nicht für Personen mit Glutenunverträglichkeit geeignet.

CHF

CHF

Vegetarische Pizzen CHF

Lieber Gast/Kunde, wenn Sie Allergien oder Nahrungsmittelunverträglichkeiten haben, können Sie gerne Informationen zu unserem Essen und unseren Getränken erfragen.
Wir sind bestens darauf vorbereitet, Ihnen die bestmögliche Beratung zu geben.
Die "Diviso Due" Pizzen haben einen Aufpreis von CHF 3.00.

12,50

12,50

12,00

14,00

Patisserie CHF

Gefüllte Pizzataschen CHF

Bianco della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Bianco di Merlot (bott. 0,5 l)

Chardonnay  Terre di Chieti IGP 12%                                                                                                                                                 

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 13,5%    

Salento Rosato IGT (bott. 0,5 l)

Oeil de Perdrix Neuchatel DOC Pinot Noir

Rosso della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Merlot (bott. 0,5 l)

Primitivo del Salento IGT (bott. 0,5 l)

Felciaino Bolgheri DOC 14,5%

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut

Moscato d’Asti DOCG 5,5%

Spritz (Apèrol/Campari)

Hugo

Gespritzt

Martini Bianco/Rosso

alkoholfrei

Offene Weine /Aperitifs CHF

5.50

6.50

7.50

6.00

8.00

6.00

10.00

9.00

7.00

10.00

10.00

6.50

7.50

25.00

8.00

9.00

8.00

6.00

28.00

25.00

25.00

28.00

30.00

La Creme Brulè

Hausgemachter Tiramisu

Hausgemachtes Dessert des Hauses

Warmer Schokoladenkuchen mit dunkler Schokoladenfüllung

in Zusammenarbeit mit



Wine Selection

VINI DA DESSERT CHF

7.00

7.00

12.00

31.00

Dessertweine / Vin de Dessert / Dessert Wine
 
Vin Santo del Chianti DOC 16%
Trebbiano Toscano e Malvasia del Chianti
Renzo Masi, Rufina (Firenze)

Moscato d’Asti DOCG 5,5% 
Moscato bianco
Cantine Amerio, Canelli (Asti)

“Ben Ryé” Passito di Pantelleria Doc, Zibibbo 
(Moscato di Alessandria)
Cantine Donnafugata, Sicilia

Rotweine / Vin Rouge / Red White

Piemonte / Piemont / Piedmont

“Novecento Barbera d’Asti DOCG Superiore 
14% Barbera 100%
Cantina Tre Secoli, Mombaruzzo (Asti)

“Bisavolo” Barbera d’Asti D.O.C.G superiore 
Cantine Giovanni Ferraris

Veneto / Vénétie

“Mara” Valpolicella Ripasso DOC Superiore 
13,5%  Corvina Veronese, Rondinella e 
Negrara-Rossignola
Gerardo Cesari, San Floriano (Verona)

Toscana / Toskana / Toscane / Tuscany

“Governo Toscano” Toscana IGT * 13,5% 
Sangiovese 100%
Cantine Francesco Minini, Verolanuova 
(Brescia)

“Felciaino” Bolgheri DOC 14,5% 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Syrah
Az. Agr. Chiappini, Bolgheri (Livorno)

Ferruggini DOC Bolgheri rosso – Chiappini 
(BIO) 14%, Cabernet Sauvignon 30%, 
Sangiovese 50%, Syrah 20%
Tenuta Bolgheri

Abruzzo / Abruzzen / Abruzzi 

“Mo” Montepulciano d’Abruzzo DOP Riserva 
13,5%
Cantina Tollo (Chieti)

Puglia / Apulien / Pouille / Apulia

“Ardore” Primitivo Puglia IGP 13% 
Cantine San Giorgio, Taranto

Terre Avare Primitivo di Manduria DOC 14%
100% Primitivo
Cantine Francesco Minini

Sicilia / Sizilien / Sicilie / Sicily

Firriato - Quater Vitis Rosso - Terre Siciliane 
IGT 14% Nero d'Avola, Perricone, Frappato e 
Nerello Cappuccio
Cantine Firriato

VINI ROSSI ITALIANI CHF

5.50 25.00

42.00

45.00

32.00

10.00

7.00

60.00

42.00

38.00

48.00

56.00

52.00

PREMIUM CHF
Premium

Toscana IGT Tignanello Antinori 2017 DOC 14%                                                       
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Sangiove-
se
Marchesi Antinori

Brunello di Montalcino DOCG 2001 - Biondi 
Santi 13,5% Sangiovese 100%
Tenuta Greppo Biondi Santi

Sassicaia Bolgheri DOC 2017 14%                                                                                   
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Tenuta San Guido

Ornellaia Bolgheri superiore 2017 DOC 15%                                                           
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petite Verdot
Tenuta dell’Ornellaia

360.00

380.00

420.00

320.00



Vini Bianchi / Weissweine / Vin Blanc / White 
Wine
Bianco della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Bianco di Merlot (bott. 0,5 l)

Chardonnay  Terre di Chieti IGP 12%                                                                                                                                                 

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 13,5%    

Rosati / Roséweine / Vin Rosé / Rosé Wine
Salento Rosato IGT (bott. 0,5 l)

Oeil de Perdrix Neuchatel DOC Pinot Noir

Vini Rossi / Rotweine / Vin Rouge / Red White
Rosso della Casa IGT (bott. 0,5 l)

Ticino DOC Merlot (bott. 0,5 l)

Primitivo del Salento IGT (bott. 0,5 l)

Felciaino Bolgheri DOC 14,5%

Aperitivi / Apéritifs / Aperitifs
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut

Moscato d’Asti DOCG 5,5%

Spritz (Apèrol/Campari)

Hugo

Gespritzt

Martini Bianco/Rosso

Analcolico / Sans alcool / Alcohol free / 
Alkoholfrei

VINI APERTI E APERITIVI CHF

8.00

VINI ROSATI CHF

35.00

42.00

Rotweine / Vin Rouge / Red White

Rosa dei Frati Cà dei Frati DOC 12,5%
Groppello 55%, Marzemino 15%, Sangiovese 15%, 
Barbera 15%

Oeil de Perdrix Neuchatel AOC 13,5% 
Pinot Noir 100%

VINI BIANCHI CHF
Vin Blanc / Weissweine / White Wine

Bianco della Svizzera italiana IGT 12,5%

Terre Alte Gialdi Bianco di Merlot 12,5%
100% Merlot 

Abruzzo / Abruzzen / Abruzzi

“Colle Cavalieri”
Chardonnay Terre di Chieti IGP 12%

Veneto / Vénétie / Venetien / 

Pinot Grigio * Valdadige DOC 12,5% 

Piemonte / Piedmont / Piemont

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 13,5%

Lombardia / Lombardie / Lombardei / Lombardy

“I Frati” Lugana DOC 13,5%

45.00

7.50 38.00

36.00

8.00 42.00

45.00

39.00

VINI ROSSI SVIZZERI CHF

49.00

49.00

52.00

79.00

79.00

35.00

43.00

49.00

Rotweine / Vin Rouge / Red White

“Biasca Premium” Ticino DOC Merlot 12,8%
Merlot 100%
Gialdi Vini SA, Mendrisio

“Giornico Oro” Ticino DOC Merlot 12,8%
Merlot 100% 
Gialdi Vini SA, Mendrisio

“16 Lune” Ticino DOC 13,3% 
Merlot 100% Luganese e Mendrisiotto

“Sinfonia Barrique” Ticino DOC Merlot 14% 
Merlot 100%
Chiericati Vini, Bellinzona

“Ronco dei Ciliegi” Rosso del Ticino 
DOC Riserva 13,5%
Merlot e Cabernet Sauvignon
Azienda Mondò, Sementina - “Il giusto equilibrio”

Ticino DOC Merlot 13% 
Merlot 100%
Scalmazzi, Gerra Verzasca

“La Carrà” Ticino DOC Merlot 12,8% 
Merlot 100%
La Segrigola di S. Haldemann, Minusio

“Scintilla” Ticino DOC Merlot 12% 
Merlot 100%
Azienda Mondò, Sementina - “Naturalmente 
Merlot”

Schaumweine / Vin Pétillante / Sparkling Wine
 
Valdobbiadene Prosecco 
Superiore DOCG Brut 11,5%

Franciacorta Cà del Bosco, D.O.C.G. Brut 12% 
Chardonnay 85% e Pinot Nero 15%

Moet & Chandon Brut Superior 

Champagne Perrier Jouet Grand Brut 12%

Dom Pèrignon Brut Champagne 12,5%
Chardonnay-Pinot nero Champagne, Francia 

SPUMANTI CHF

9.00 42.00

65.00

79.00

105.00

290.00

5.50

6.50

7.50

8.00

6.00

8.00

6.00

6.50

7.50

10.00

9.00

7.00

10.00

10.00

9.00

8.00

6.00

25.00

28.00

25.00

25.00

28.00

30.00



CHF

4.60 

8.00 

7.00 

4.60 

6.50 

4.60 

4.60 

3.50 

4.60 

6.50 

5.00 

5.00 

5.00 

5.00 

BEVANDE - GETRÄNKE

Henniez - Blu o Verde cl 33
Henniez - Blau / Grün 33 cl

Henniez  - Verde o Blu dl 7,5
Henniez - Grün / Blau 7,5 dl

San Pellegrino / Panna dl 5
San Pellegrino / Panna 5 dl

Coca Cola / Coca Cola Zero dl 3
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 3 dl

Coca Cola / Coca Cola Zero dl 5
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 5 dl

Fanta dl 3
Fanta 3 dl

Chinotto dl 2
Chinotto 2 dl

Tè Freddo (pesca o limone) dl 2
Eistee (Pfirsich oder Zitrone) 2 dl

Tè Freddo (pesca o limone) dl 3
Eistee (Pfirsich oder Zitrone) 3 dl

Tè Freddo (pesca o limone) dl 5
Eistee (Pfirsich oder Zitrone) 5 dl

Schweppes Tonica dl 2
Schweppes Tonic Water 2 dl

Schweppes Bitter Lemon dl 2
Schweppes Bitter Lemon 2 dl

Rivella Rossa / Blu dl 5
Rivella Rot / Blau 5 dl

Gazzosa Ticinese al Limone / al Mandarino (in bottiglia) dl 3
Lokale Tessin-Soda mit Zitronen- oder Mandarinengeschmack (aus der Flasche) 3 dl



Gazzosa Ticinese al Limone (sfusa) dl 2
Lokale Tessin Soda mit Zitronengeschmack 2 dl

Gazzosa Ticinese al Limone (sfusa) dl 5
Lokale Tessin Soda mit Zitronengeschmack 5 dl

Schorle - Succo di Mele dl 3,3
Apfelsaft 3,3 dl

Succhi di Frutta (Arancia) dl 3
Fruchtsäfte (Orangensaft) 3 dl

BIRRA SCHÜTZENGARTEN - BIER  SCHÜTZENGARTEN

Spinata Piccola dl 2
Bier vom Fass 2 dl

Spinata Media dl 3
Bier vom Fass 3 dl

Spinata Grande dl 5
Bier vom Fass 5 dl

Spinata Piccola Panachè dl 2
Radler Bier 2 dl

Spinata Media Panachè dl 3
Radler Bier 3 dl

Spinata Grande Panachè dl 5
Radler Bier 5 dl

Birra Schützengarten alcohol free dl 3
Alkoholfreies Bier 3 dl

Weizenbier Schützengarten dl 5
Weizenbier 5 dl

3.50 

7.00 

5.00 

5.00

CHF

4.00 

4.50 

7.00 

4.50 

5.00 

7.50 

5.50

 8.00



VINI SFUSI - HAUSWEIN

Bianco della Casa IGT dl 1
Weißer Hauswein IGT 1 dl

Rosso della Casa IGT dl 1
Roter Hauswein IGT 1 dl

Salento Rosato IGT cl 10
Salento Rosé IGT 10 cl

VINI LIQUOROSI 

Sherry
Sherry

Porto 10 Years old
Porto 10 Years old

CAFFETTERIA - KAFFEE & TEE

Caffè Espresso
Espresso

Caffè Macchiato
Espresso Macchiato

Tazza Grande
Espresso oder Macchiato (große Tasse)

Cappuccino
Cappuccino

Tè Caldo (Vari Gusti)
Warmer Tee (Aromen nach Wahl)

Latte Macchiato
Latte Macchiato

Ovomaltine
Ovomaltine

Caotina
Caotina

CHF

5.00 

5.00 

5.00

CHF

7.50

 
9.50 

CHF

3.00

 3.20 

4.20 

4.50
 

3.50

4.50

4.50

4.50



APERITIVI - APERITIVE

Spritz
Spritz

Hugo Spritz
Hugo Holunder Spritz

Amalfi
Amalfi

Martini Bianco/Rosso dl 0,4
Martini Rot/Weiß dl 0,4

Campari Bitter dl 0,4
Campari Bitter 0,4 dl

Campari Soda dl 1
Campari Soda 1 dl 

Campari Orange
Campari Orange

Bitter Bianco/Rosso dl 1
Weiß / Rot alkoholfrei Bitter 1 dl

Crodino dl 1
Crodino alkoholfrei Bitter 1 dl

COGNAC & BRANDY

Remy Martin Vsop
Remy Martin Vsop

Grand Armagnac Napolèon
Grand Armagnac Napolèon

Vecchia Romagna
Vecchia Romagna 

XO
XO

Carlos Primero
Carlos Primero

CHF

10.00

 10.00 

10.00

8.00 

8.00 

6.50 

12.00 

6.00 

6.00

CHF

12.00 

11.00 

8.00 

14.50 

16.00 



LIQUORI - LIKÖRE

Grand Marnier
Grand Marnier  

Amaretto di Saronno
Amaretto di Saronno

Sambuca Molinari
Sambuca Molinari

Cointreau
Cointreau

Bailey`s Irish Cream
Bailey`s Irish Cream

Limoncello
Limoncello

Williamine 
Williamine 

Grappa Nostrana Ticinese
Tessiner Grappa

Grappa Barricata
Grappa Barrique

Il Nocino Ticinese
Tessiner Nocino

Pernod - Pastis
Pernod - Pastis

CHF

8.00 

8.00 

8.00 

8.00 

8.00 

8.00

8.50 

8.00 

10.00 

7.00 

10.00



DISTILLATI - DESTILLATE

Kirsch
Kirsch

Gin Gordon`s  Dry
Gin Gordon`s  Dry

Vodka 
Vodka 

Rum Bacardi 
Rum Bacardi 

Calvados Pay`s  d`Auge 
Calvados Pay`s  d`Auge 

WHISKY

Johnny Walker Black Label
Johnny Walker Black Label

Chivas Regal  12 Years old
Chivas Regal  12 Years old

Tullamore  
Tullamore  

Ballantine`s
Ballantine`s

Jack Daniel’s
Jack Daniel’s

Johnny Walker Red Label
Johnny Walker Red Label

CHF

7.00 

8.00 

8.00 

8.50 

8.00 

CHF

19.00 

19.00 

16.00

 
15.00 

16.00

 
15.00 



AMARI - DIGESTIF

Ramazzotti
Ramazzotti

Montenegro
Montenegro

Braulio 
Braulio

Fernet Branca
Fernet Branca

Jägermeister
Jägermeister

Averna
Averna

Appenzeller
Appenzeller

Cynar
Cynar

LONG DRINKS

Rum & Cola
Rum & Cola

Vodka Orange
Vodka Orange

Gin Tonic 
Gin Tonic

Negroni 
Negroni

CHF

8.00 

8.00 

8.00 

8.00

8.00 

8.00 

8.00 

8.00 

CHF

16.00 

16.00

 
16.00 

17.00



ERGÄNZUNGEN 
(Zutaten, die hinzugefügt werden können, wenn sie nicht auf der ausgewählten Pizza vorhanden sind)

Oregano -

Pommes Frites                                5,00

Paprika 2,00

Kirschtomaten 3,00

Tomatensauce 2,00

Tomatenscheiben 3,00

Steinpilze 4,50

Gekochter Schinken                        3,50

Parmaschinken 4,50

Rosmarin -

Rucola 3,00

Süßer Salami                                   3,00

Scharfe Salami                                3,00

Scamorza                                        4,00

Frisches Schwertfischfilet                8,00

Spinat 2,50

Tabasco -

Thunfisch 2,00

Frischer Thunfisch                           8,00

Ei 2,00

Zucchini 3,00

Anchovis 2,50

Frischer Knoblauch                               -

Ananas 2,00

Basilikum -

Bresaola 5,00

Büffelmozzarella 5,00

Burrata 5,50

Kapern 1,00

Artischockenherzen 2,00

Champignons 3,00

Zwiebeln 2,00

Muscheln 3,00

Garnelen 5,00

Gorgonzola / Brie                           3,50

Grana Padano                                 3,00

Luganichetta 4,50

Mais 1,00

Mascarpone 2,50

Auberginen 3,00

Mozzarella 3,00

Walnüsse 2,00

Oliven 1,50

Taggiasca-Oliven 3,00


