
ANTIPASTI

Tagliere misto con formaggi d’Alpe e gnocco fritto                         

Provola grigliata con miele, arance tostate, noci e pistacchi 

Tartare di Fassona (100gr)                                   

Tomino scottato con vinaigrette alla barbabietola                     
 

             

INSALATE

Insalata Verde                                                                                    

Insalata di Pomodori  

Insalata Mista “Millecolori”    

Greek salad                   

Chicken salad                                
 

   

ZUPPE

Minestrone fatto in casa  

Crema di pomodoro  

Zuppa Grigionese              

Crema di zucca con crostini di pane   

Crema di funghi porcini con crostini di pane  
 

Menu

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 



RISOTTI

Risotto Speck & Porcini con zafferano     

Risotto Ticinese con zafferano           

Risotto pere, gorgonzola e radicchio  

Risotto al lemongrass e funghi porcini    

Risotto con crema di zucca e provola       

Risotto fichi e noci   

Risotto con pesce spada e olive nere      
 

       

PASTE  
Tutte le paste sono fresche | *Anche Gluten Free senza sovrapprezzo.
 
Lasagna fatta in casa              

Gnocchi di zucca con salmone affumicato, pomodoro e ricotta  

Gnocchi alla Sorrentina   

Ravioli del plin con fonduta di gorgonzola e nocciole tostate  

*Paccheri al pesto di pistacchio e speck croccante  

*Spaghetti Oldrati  
(alici, aglio, olio, peperoncino e tarallo sbriciolato)

*Tagliatelle ai funghi porcini 

*Tagliatelle alla Bolognese  

*Spaghetti alla Carbonara             

*Spaghetti con pesce spada, pinoli, uvetta cherry e menta 

*Paccheri con crema di zucca e carciofi  
 

   

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 



SECONDI  
Tutti i secondi a base di carne possono essere accompagnati a scelta da: verdure alla griglia, 
peperoni al forno alla siciliana e patate novelle al forno. 
La porzione di patate fritte viene pagata a parte.

Filetto di manzo 1° scelta   
con funghi porcini e pere caramellate

Maialino CBT aromatizzato alle erbe  
con purea di patate e carote croccanti

Polletto arrosto                            

Stinco di maiale al miele in crosta di mandorle    

Filetto di pesce persico fritto alle mandorle                      

Trancio di spada fresco alla Messinese in agrodolce              
 

   

BURGERS 
Tutti i panini sono accompagnati da patatine fritte.
 
Il Ticinese                                 
(Luganighetta Ticinese 150gr, lattuga, 
pomodoro, cipolla caramellata, salsa barbecue)

L’oldrati 
(Hamburger di manzo 200g fatto in casa, pane, lattuga, 
pomodoro, cipolla caramellata, bacon croccante,
cheddar, uovo, salsa Oldrati)

Il Bufalino                             
(Hamburger di manzo 200g fatto in casa, pane, pomodoro, 
mozzarella di bufala filante, melanzane grigliate e salsa piccante)
 

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 



PER I PIU’ PICCOLI

Baby impanata di maiale con patatine fritte                             

Chicken Nuggets con patatine fritte            

Baby spaghetti Pomodoro                                  

Baby penne panna e prosciutto                        
 

 

FONDUE & CHINOISE

Fondue al formaggio Appenzeller                                   

Chinoise mista di manzo e vitello a volontà                 
con contorno di riso e patatine (fritte o al forno) - min. 2 pers  
 

 

PASTICCERIA – DESSERT

Il Tiramisù fatto in casa con scaglie di cioccolato  

Semifreddo al cioccolato fondente            
con nocciole, caramello salato e ciuffo di panna

Tortino caldo al cioccolato                         
con cuore di cioccolato fondente 
e pallina di gelato alla vaniglia

Dolce della casa                                       
 

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 



le Pizze
Il nostro locale vi propone una pizza tradizionale di grani 100% italiani con una lievitazione 
e maturazione di 48 ore. Altamente digeribile e una delizia per il palato.
 

LE BIANCHE 

Zola e pere  
mozzarella, prosciutto cotto, gorgonzola, pere, noci, miele

4 formaggi  
mozzarella, gorgonzola, brie, scamorza

Pompeii   
scaglie di grana, rucola, crudo di Parma ed aceto balsamico

Pistakkio  
crema di pistacchio, burrata e granella di pistacchio

LE VEGETARIANE 

Ortolana  
pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni

Zucchina d’oro  
mozzarella, pomodorini cherry, zucchine, basilico

LE ROSSE

Margherita  
pomodoro, mozzarella, basilico

Marinara Oldrati  
pomodoro, aglio, olive taggiasche, origano

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Le pizze “diviso due” prevedono un supplemento di CHF 3.00. Le nostre pizza hanno un alto tasso di glutine non adatta agli intolleranti al glutine.



Diavola   
pomodoro, mozzarella, salame piccante

San Daniele  
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo S. Daniele

Napoli  
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano

4 stagioni  
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi champignon, 
carciofi, olive

Hawaii 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, ananas

Capricciosa 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame piccante,
funghi champignon, carciofi, olive 

Cotto e Zola 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, gorgonzola

Pugliese  
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle di Tropea

Italia 
pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo S. Daniele, 
rucola, pomodorini cherry, parmigiano 

Regina  
pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini cherry, 
olive taggiasche 

Valtellinese 
pomodoro, mozzarella di bufala, bresaola, rucola, 
pomodorini cherry, parmigiano

Toscana   
pomodoro, mozzarella di bufala, salame piccante, funghi porcini

Salame e bufala  
pomodoro, mozzarella di bufala, salame dolce

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Le pizze “diviso due” prevedono un supplemento di CHF 3.00. Le nostre pizza hanno un alto tasso di glutine non adatta agli intolleranti al glutine.



Peppino 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi porcini, uovo

San Marzano  
pomodoro, filetti di pomodoro S. Marzano, burrata, basilico

Gustosa 
pomodoro, burrata, olive nere, rucola, salame piccante 
e pomodorini cherry

Prosciutto Cotto 
pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

Cotto e Funghi  
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi porcini

Burratina  
pomodoro, prosciutto crudo San Daniele, burrata 
e glassa d’aceto balsamico

Spianata  
pomodoro, mozzarella, spianata piccante, 
olive nere, cipolle e capperi

I CALZONI

Calzone classico 
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

Calzone napoletano   
pomodoro, mozzarella, ricotta e salame piccante

Calzone Oldrati 
doppio impasto, pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi, olive, ricotta, uovo 

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Le pizze “diviso due” prevedono un supplemento di CHF 3.00. Le nostre pizza hanno un alto tasso di glutine non adatta agli intolleranti al glutine.


