
Assiette mixte avec fromages d’alpage et pâte frite 	

Provola grillée avec miel, oranges rôties, noix et pistaches 	

Tartare de Fassona (100g) 	

Tomino saisi avec vinaigrette de betterave 	

   

SALADES

Salade verte 	

Salade de tomates 	

Salade mixte “Millecolori” 	

Salade grecque 	

Salade de poulet 	

   

SOUPES

Minestrone maison 	

Crème de tomate 	

Soupe des Grisons 	

Crème de potiron avec croûtons 	

Crème de champignons porcini avec croûtons 	

Menu

Cher client, si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, n’hésitez pas à nous demander des informations sur nos plats et 
boissons. Nous sommes bien préparés pour vous conseiller au mieux.



RISOTTOS

Risotto Lard & Cèpes au safran	

Risotto Tessinois au safran 	

Risotto poire, gorgonzola et radicchio 	

Risotto à la citronnelle et champignons porcini 	

Risotto à la crème de potiron et provola 	

Risotto aux figues et noix 	

Risotto à l’espadon et aux olives noires 	

   

PÂTES
Toutes les pâtes sont fraîches | *Également disponible sans gluten sans supplément.

Lasagne maison 	

Gnocchi de potiron avec saumon fumé, tomate et ricotta 	

Gnocchi alla Sorrentina 	

Raviolis del plin avec fondue de gorgonzola et noisettes grillées 	

*Paccheri au pesto de pistache et bacon croustillant 	

*Spaghetti Oldrati 	
(anchois, ail, huile, piment et tarallo émietté)

*Tagliatelles aux champignons porcini 	

*Tagliatelles à la bolognaise 	

*Spaghetti à la carbonara 	

*Spaghetti avec espadon, pignons, raisins secs et menthe 	

*Paccheri à la crème de potiron et artichauts 	

   

Cher client, si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, n’hésitez pas à nous demander des informations sur nos plats et 
boissons. Nous sommes bien préparés pour vous conseiller au mieux.



PLATS PRINCIPAUX
Tous les plats de viande peuvent être accompagnés au choix de légumes grillés, de poivrons 
au four siciliens et de pommes de terre nouvelles rôties. 
La portion de frites est facturée séparément.

Filet de bœuf 1er choix 	
avec champignons porcini et poires caramélisées

Porcelet à basse température aux herbes 	
avec purée de pommes de terre et carottes croustillantes

Poulet rôti 		

Jarret de porc au miel en croûte d’amandes 		

Filet de perche frit aux amandes 		

Tranche d’espadon frais à la messine en sauce aigre-douce 	

   

BURGERS
Tous les burgers sont accompagnés de frites.

Le Tessinois 		
(Luganighetta tessinoise 150g, laitue, tomate,
oignon caramélisé, sauce barbecue)

L’Oldrati 		
(Hamburger de bœuf fait maison 200g, pain, laitue, 
tomate, oignon caramélisé, bacon croustillant, 
cheddar, œuf, sauce Oldrati)

Le Bufalino 		
(Hamburger de bœuf fait maison 200g, pain, 
tomate, mozzarella de bufflonne fondante, 
aubergines grillées et sauce épicée)

Cher client, si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, n’hésitez pas à nous demander des informations sur nos plats et 
boissons. Nous sommes bien préparés pour vous conseiller au mieux.



POUR LES ENFANTS

Escalope de porc panée avec frites 		

Nuggets de poulet avec frites 		

Spaghetti pour enfants à la tomate 		

Penne pour enfants à la crème et au jambon 		

   

FONDUE & CHINOISE

Fondue au fromage Appenzeller	

Chinoise mixte		
avec bœuf et veau à volonté, 	
accompagné de riz et pommes de terre
(frites ou au four) – min. 2 pers.

   

PÂTISSERIE – DESSERTS

Le tiramisu maison avec copeaux de chocolat 	

Parfait au chocolat noir 	

avec noisettes, caramel salé et crème fouettée

Gâteau au chocolat chaud 	
avec cœur fondant au chocolat noir et boule de glace à la vanille

Dessert maison 		

Cher client, si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, n’hésitez pas à nous demander des informations sur nos plats et 
boissons. Nous sommes bien préparés pour vous conseiller au mieux.



 Pizzas
Notre établissement vous propose une pizza traditionnelle à base de grains 100% italiens, avec 
une fermentation et une maturation de 48 heures. Elle est hautement digeste et un véritable 
régal pour le palais.

LES BLANCHES

Zola et poire 		
mozzarella, jambon cuit, gorgonzola, poires, noix, miel

4 fromages 		
mozzarella, gorgonzola, brie, scamorza

Pompéi 		
copeaux de grana, roquette, jambon de Parme 
et vinaigre balsamique

Pistakkio 		
crème de pistache, burrata et éclats de pistache

LES VÉGÉTARIENNES

Ortolana 		
tomate, mozzarella, courgettes, aubergines, poivrons

Zucchina d’oro 		
mozzarella, tomates cerises, courgettes, basilic

LES ROUGES

Margherita 		
tomate, mozzarella, basilic

Marinara Oldrati 		
tomate, ail, olives taggiasche, origan

Cher client, si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, n’hésitez pas à nous demander des informations sur nos plats et 
boissons. Nous sommes pleinement préparés pour vous conseiller au mieux. 

Les pizzas « moitié-moitié » entraînent un supplément de CHF 3.00. Nos pizzas contiennent un taux élevé de gluten et ne conviennent pas 
aux personnes intolérantes au gluten.



Diavola 		
tomate, mozzarella, salami épicé

San Daniele 		
tomate, mozzarella, jambon cru San Daniele

Napoli 		
tomate, mozzarella, anchois, câpres, origan

4 saisons 		
tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons de Paris,
 artichauts, olives

Hawaï 		
tomate, mozzarella, jambon cuit, ananas

Capricciosa 		
tomate, mozzarella, jambon cuit, salami épicé, 
champignons de Paris, artichauts, olives

Cotto e Zola 		
tomate, mozzarella, jambon cuit, gorgonzola

Pugliese 		
tomate, mozzarella, thon, oignons de Tropea

Italia 		
tomate, mozzarella de bufflonne, jambon cru San Daniele, 
roquette, tomates cerises, parmesan

Regina 	
tomate, mozzarella de bufflonne, 
tomates cerises, olives taggiasche

Valtellinese 		
tomate, mozzarella de bufflonne, bresaola, 
roquette, tomates cerises, parmesan

Toscana 		
tomate, mozzarella de bufflonne, 
salami épicé, champignons porcini

Salame e bufala 		
tomate, mozzarella de bufflonne, salami doux

Cher client, si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, n’hésitez pas à nous demander des informations sur nos plats et 
boissons. Nous sommes pleinement préparés pour vous conseiller au mieux. 

Les pizzas « moitié-moitié » entraînent un supplément de CHF 3.00. Nos pizzas contiennent un taux élevé de gluten et ne conviennent pas 
aux personnes intolérantes au gluten.



Peppino 		
tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons porcini, œuf

San Marzano 		
tomates San Marzano, burrata, basilic

Gustosa 		
tomate, burrata, olives noires, roquette, 
salami épicé, tomates cerises

Jambon cuit 		
tomate, mozzarella, et jambon cuit

Cotto et champignons 		
tomate, mozzarella, jambon cuit, et champignons porcini

Burratina 		
tomate, jambon cru San Daniele, burrata 
et glaçage balsamique

Spianata 		
tomate, mozzarella, spianata épicée, olives noires,
oignons, câpres

LES CALZONES

Calzone classique		   
tomate, mozzarella, jambon cuit

Calzone napolitain 		
tomate, mozzarella, ricotta, salami épicé

Calzone Oldrati 		
double pâte, tomate, mozzarella, 
jambon cuit, champignons, olives, ricotta, œuf

Cher client, si vous avez des allergies ou des intolérances alimentaires, n’hésitez pas à nous demander des informations sur nos plats et 
boissons. Nous sommes pleinement préparés pour vous conseiller au mieux. 

Les pizzas « moitié-moitié » entraînent un supplément de CHF 3.00. Nos pizzas contiennent un taux élevé de gluten et ne conviennent pas 
aux personnes intolérantes au gluten.


