
VORSPEISEN

Gemischte Platte mit Alpkäse und frittiertem Teig 	

Gegrillter Provola-Käse mit Honig, gerösteten Orangen,	
Walnüssen und Pistazien

Fassona-Tatar (100 g) 	

Kurz angebratener Tomino-Käse mit Rote-Bete-Vinaigrette 	

   

SALATE

Grüner Salat 	

Tomatensalat 	

Gemischter Salat “Millecolori” 	

Griechischer Salat 	

Hähnchensalat 	

   

SUPPEN

Hausgemachte Minestrone 	

Tomatencremesuppe 	

Bündner Suppe 	

Kürbiscremesuppe mit Brotcroûtons 	

Steinpilzcremesuppe mit Brotcroûtons 		

Menü

Lieber Gast, bei Lebensmittelallergien oder -unverträglichkeiten fragen Sie uns bitte nach Informationen zu unseren Speisen und 
Getränken. Wir sind bestens darauf vorbereitet, Sie bestmöglich zu beraten.



RISOTTI

Risotto mit Speck & Steinpilzen mit Safran	

Tessiner Risotto mit Safran	

Risotto mit Birne, Gorgonzola und Radicchio 		

Risotto mit Zitronengras und Steinpilzen 		

Risotto mit Kürbiscreme und Provola-Käse 		

Risotto mit Feigen und Walnüssen 		

Risotto mit Schwertfisch und schwarzen Oliven 		

   

PASTA
Alle Pastasorten sind frisch | *Auch glutenfrei ohne Aufpreis erhältlich.

Hausgemachte Lasagne 	

Kürbisgnocchi mit geräuchertem Lachs, Tomate und Ricotta 	

Gnocchi alla Sorrentina 	

Plin-Ravioli mit Gorgonzola-Fondue und gerösteten Haselnüssen 	

*Paccheri mit Pistazienpesto und knusprigem Speck 	

*Spaghetti Oldrati 	
(Sardellen, Knoblauch, Öl, Peperoncino und zerbröselter Tarallo)

*Tagliatelle mit Steinpilzen 	

*Tagliatelle alla Bolognese 	

*Spaghetti alla Carbonara 	

*Spaghetti mit Schwertfisch, Pinienkernen, 		
Rosinen, Cherry-Tomaten und Minze 

*Paccheri mit Kürbiscreme und Artischocken 		

Lieber Gast, bei Lebensmittelallergien oder -unverträglichkeiten fragen Sie uns bitte nach Informationen zu unseren Speisen und 
Getränken. Wir sind bestens darauf vorbereitet, Sie bestmöglich zu beraten.



HAUPTGERICHTE
Alle Fleischgerichte können nach Wunsch mit gegrilltem Gemüse, im Ofen gebackenen 
sizilianischen Paprika oder im Ofen gebackenen Kartoffeln serviert werden. Die Portion 
Pommes Frites wird separat berechnet.

Rinderfilet 1. Wahl 	
mit Steinpilzen und karamellisierten Birnen

Kräuteraromatisiertes, bei niedriger Temperatur gegartes		
Spanferkel mit Kartoffelpüree und knusprigen Karotten

Gebratenes Hühnchen 	

Schweinehaxe mit Honig in einer Mandelkruste 	

Frittierter Egli mit Mandeln 	

Frisches Schwertfischsteak nach Messina-Art in süß-saurer Soße 	

   

BURGER
Alle Burger werden mit Pommes Frites serviert.

Der Tessiner 	
(Tessiner Luganighetta 150g, Salat, Tomate, 
karamellisierte Zwiebel, BBQ-Sauce)

Der Oldrati 	
(Hausgemachter Rindfleisch-Burger 200g, Brötchen, Salat, 
Tomate, karamellisierte Zwiebel, knuspriger Speck, 
Cheddar, Ei, Oldrati-Sauce)

Der Bufalino 	
(Hausgemachter Rindfleisch-Burger 200g, Brötchen, 
Tomate, geschmolzener Büffelmozzarella, 
gegrillte Auberginen und scharfe Sauce)

Lieber Gast, bei Lebensmittelallergien oder -unverträglichkeiten fragen Sie uns bitte nach Informationen zu unseren Speisen und 
Getränken. Wir sind bestens darauf vorbereitet, Sie bestmöglich zu beraten.



FÜR DIE KLEINSTEN

Schweineschnitzel mit Pommes Frites 	

Chicken Nuggets mit Pommes Frites 	

Kinder-Spaghetti mit Tomatensauce 	

Kinder-Penne mit Sahne und Schinken 	

   

FONDUE & CHINOISE

Appenzeller Käsefondue 	

Gemischtes Chinoise		
mit Rind- und Kalbfleisch à discrétion,	
mit Beilagen von Reis und Kartoffeln
(frittiert oder im Ofen) – min. 2 Pers.

   

PASTICCERIA – DESSERTS

Hausgemachtes Tiramisu mit Schokospänen 	

Dunkles Schokoladenparfait 	
mit Haselnüssen, gesalzenem Karamell und Sahnehäubchen

Warmer Schokoladenkuchen 	
mit flüssigem Schokoladenkern und einer Kugel Vanilleeis

Hausdessert 	

Lieber Gast, bei Lebensmittelallergien oder -unverträglichkeiten fragen Sie uns bitte nach Informationen zu unseren Speisen und 
Getränken. Wir sind bestens darauf vorbereitet, Sie bestmöglich zu beraten.



 Pizzen
Unser Lokal bietet Ihnen eine traditionelle Pizza aus 100% italienischem Getreide mit einer 
48-stündigen Teigführung und Reifung. Hochgradig verdaulich und ein Genuss für den Gaumen.

DIE WEISSEN

Zola und Birne 	
Mozzarella, Kochschinken, Gorgonzola, Birnen, Walnüsse, Honig

4 Käse 	
Mozzarella, Gorgonzola, Brie, Scamorza

Pompeii 	
Grana-Späne, Rucola, Parma-Schinken und Balsamico

Pistakkio 	
Pistaziencreme, Burrata und Pistaziengranulat

DIE VEGETARISCHEN

Ortolana 	
Tomate, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Paprika

Zucchina d’oro 		
Mozzarella, Cherrytomaten, Zucchini, Basilikum

DIE ROTEN

Margherita 		
Tomate, Mozzarella, Basilikum

Marinara Oldrati 		
Tomate, Knoblauch, Taggiasca-Oliven, Oregano

Lieber Gast, bei Lebensmittelallergien oder -unverträglichkeiten fragen Sie uns bitte nach Informationen zu unseren Speisen und 
Getränken. Wir sind bestens darauf vorbereitet, Sie bestmöglich zu beraten.

Für eine „geteilte Pizza“ wird ein Aufpreis von CHF 3.00 erhoben. Unsere Pizzen haben einen hohen Glutengehalt und sind nicht für 
Glutenintolerante geeignet.



Diavola 		
Tomate, Mozzarella, scharfe Salami

San Daniele 		
Tomate, Mozzarella, roher Schinken S. Daniele

Napoli 		
Tomate, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano

4 Stagioni 		
Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Champignons, 
Artischocken, Oliven

Hawaii 		
Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Ananas

Capricciosa 		
Tomate, Mozzarella, Kochschinken, scharfe Salami, 
Champignons, Artischocken, Oliven

Cotto e Zola 		
Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Gorgonzola

Pugliese 		
Tomate, Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln aus Tropea

Italia 		
Tomate, Büffelmozzarella, roher Schinken S. Daniele, 
Rucola, Cherrytomaten, Parmesan

Regina 		
Tomate, Büffelmozzarella, Cherrytomaten, Taggiasca-Oliven

Valtellinese 		
Tomate, Büffelmozzarella, Bresaola, Rucola, 
Cherrytomaten, Parmesan

Toscana 		
Tomate, Büffelmozzarella, scharfe Salami, Steinpilze

Salame e Bufala 		
Tomate, Büffelmozzarella, milde Salami

Peppino 		
Tomate, Mozzarella, Kochschinken, Steinpilze, Ei

Lieber Gast, bei Lebensmittelallergien oder -unverträglichkeiten fragen Sie uns bitte nach Informationen zu unseren Speisen und 
Getränken. Wir sind bestens darauf vorbereitet, Sie bestmöglich zu beraten.

Für eine „geteilte Pizza“ wird ein Aufpreis von CHF 3.00 erhoben. Unsere Pizzen haben einen hohen Glutengehalt und sind nicht für 
Glutenintolerante geeignet.



San Marzano 		
Tomatenfilets San Marzano, Burrata, Basilikum

Gustosa 		
Tomate, Burrata, schwarze Oliven, Rucola, scharfe Salami, 
Cherrytomaten

Prosciutto Cotto 		
Tomate, Mozzarella und Kochschinken

Cotto e Funghi 		
Tomate, Mozzarella, Kochschinken und Steinpilze

Burratina 		
Tomate, roher Schinken San Daniele, Burrata 
und Balsamico-Glasur

Spianata 		

Tomate, Mozzarella, scharfe Spianata, 
schwarze Oliven, Zwiebeln, Kapern

CALZONI

Calzone classico		
Tomate, Mozzarella, Kochschinken

Calzone napoletano 		
Tomate, Mozzarella, Ricotta, scharfe Salami

Calzone Oldrati 		
Doppelter Teig, Tomate, Mozzarella, Kochschinken, 
Champignons, Oliven, Ricotta, Ei

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. 
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Le pizze “diviso due” prevedono un supplemento di CHF 3.00. Le nostre pizza hanno un alto tasso di glutine non adatta agli intolleranti al glutine.


