
Vorspeisen	 chf

Calamari-Ringe in knuspriger Panade	 18.50

Caprese mit Büffelmozzarella DOP  	 26.50

Tatar von Fassona-Rind, 100 g, nach Art des Küchenchefs	 28.50

Kalbfleisch mit Thunfischsauce	 26.50

Lachs-Tatar mit Avocadocreme und gerösteten Mandeln 	 22.50

Gemischte Platte mit lokalen Wurst-, Käsespezialitäten und Gnocco fritto          28.00

Dreierlei Fisch-Carpaccio	 28.50
(Schwertfisch, Thunfisch und Wolfsbarsch) mit Zitrusaromen

Tessiner Käsedegustation	 28.50
mit Gnocco fritto, artisanalem Honig und Fruchtkonfitüre

Salate		 chf

Grüner Salat	  8.50

Millefarben-Salat	 12.00

Tomatensalat mit roten Zwiebeln	 10.00

Chicken Salad 	 24.50

Greek Salad 	 24.50

Sommersalat	 16.50 
(Rucola, frische rohe Champignons, geräucherter Lachs und Grana-Käse)

Erste Gänge 	 chf

Alle Teigwaren sind frisch  | *Auch Gluten Free ohne Aufpreis.

Hausgemachte Lasagne	 	 24.50

*Spaghetti chitarra nach Carbonara-Art, ohne Rahm, mit Pecorino	 24.50 

*Hausgemachte Tagliatelle  mit Rinder-Ragù 	 24.50

*Spaghetti chitarra mit Meeresfrüchte-Ragout	 26.50

*Spaghetti chitarra mit Venusmuscheln  und Vesuv-Kirschtomaten 	 26.50

*Spaghetti chitarra mit Thunfisch, Rucola und einem Hauch Zitrone 	 22.50

*Hausgemachte Paccheri mit frischem Thunfisch und Vesuvtomaten 	 28.00

Kürbisgnocchi  mit Lachsvelouté 	 26.00

*Hausgemachte Tagliatelle mit frischen Zucchini und Crevetten in Safrancreme	 22.50

*Spaghetti Oldrati (Knoblauch, Sardellen, Öl, Chilischoten 	 22.50
   und zerbröckelter Tarallo) 

*Spaghetti chitarra nach mediterraner Art mit Schwertfisch, Pinienkernen, 	 26.50
   Taggiasca-Oliven, Kirschtomaten und Parmesan mit Basilikum

Penne all’amatriciana 	 22.00

Risotti		  chf

Risotto mit Ziegenblauschimmelkäse, 	 26.00
soufflierten Zucchini und Portweinreduktion	

Mailänder Risotto mit Safran	 24.50

Risotto mit Speck und Steinpilzen	 26.00

Risotto mit Meeresfrüchten	 28.50

Cremig gerührtes Risotto mit Zucchiniblüten und Ricotta,	 24.50
dazu angebratene Crevetten und florale Noten der Saison

Cremiges Risotto mit Crevetten, Limette und Rucola	 26.50

Risotto mit kleinen Sepien, Tomatenkompott und Basilikumreduktion	 22.50

Fischgerichte		  chf

Muscheln Sauté (mit Impepata oder Marinara) mit Kräuter-Toast	 24.50

Gegrillter Lachs  mit Beilage nach Wahl	 26.50

Entgräteter Wolfsbarsch in der Folie gegart, mit Beilage nach Wahl	 36.50

Frittierte Meeresfrüchte (Tintenfische, Garnelen, 	 42.50
Sardellen, Muscheln und Fisch des Tages) mit Pommes frites  

Gegrillter Schwertfisch mit Zitronenemulsion  und Beilage nach Wahl	 36.50

Fischsuppe im Pfännchen mit Muscheln, Garnelen und Tagesfang,	 28.50
serviert mit frittiertem Brot und einem Hauch Tomate

Schwertfischröllchen nach Messina-Art	 32.50

Fleischgerichte	 chf

Erstklassiges Rindsfilet vom Grill mit Beilage nach Wahl 	 46.00

Mailänder Schweineschnitzel mit Pommes frites	 36.50

Ofengebackenes Poulet nach Diavola-Art, aromatisiert, mit Beilage nach Wahl	  32.00

Niedrigtemperatur gegartes Schweinefilet, mit Kräutern aromatisiert,	 28.50
auf Kartoffelschaum und Karottenchips

Erstklassiges Rindsentrecôte vom Grill mit Beilage nach Wahl	 42.00

Burger	   (mit Pommes frites)	 chf

Oldrati 		  32.00
(gewürzter Rindfleisch-Burger 200 g, Salat, Tomate, karamellisierte Zwiebel, 
knuspriger Speck, Cheddar, Ei, Oldrati-Sauce)  

Ticinese (Luganighetta Ticinese 150 g, Salat, Tomate, 	 28.50
karamellisierte Zwiebel, Barbecue-Sauce)

Pulled Pork 	 28.00 
(gezupftes Schweinefleisch, Scamorza-Käse, Tomaten, Salat, 
süß-saure Zwiebeln und Mayonnaise)

Beilagen 	 chf

Ofenkartoffeln	 10.00

Sizilianische Auberginen-Caponata	 10.00

Pommes Frites	 10.00

Karotten und Weißkohl in süss-saurer Marinade, kalt serviert 	 10.00

Gemüse aus dem Garten (Zucchini, Brokkoli der Saison, Blumenkohl, Karotten)	 10.00

Für die Kleinen	 chf

Paniertes Hühner-Schnitzel für Kinder mit Pommes frites	 18.00

Chicken Nuggets mit Pommes frites	 16.00

Kinder-Spaghetti mit Tomatensauce		 14.50

Kinder-Penne mit Rahmsauce und Schinken 	 14.50

Offene Weine / Aperitifs	 chf

Hauswein Weiß  	 6.00

Ticino DOC Bianco di Merlot 	 7.00

Chardonnay Terre di Chieti IGP 	 8.00

“Pradalupo” Roero Arneis DOCG 	 8.00

Salento Rosato IGT	  6.00

Oeil de Perdrix Neuchâtel DOC 	 8.00

Lugana Cà dei Frati DOC 	 12.00

Hauswein Rot	  6.00

Primitivo del Salento IGT 	 8.00

Felciaino Bolgheri DOC 	 10.00

Barrique-Wein des Monats	 15.00

Wein des Monats 	 10.00

Prosecco Superiore Valdobbiadene DOCG Brut 	 10.00

Spritz (Apèrol/Campari) 	 12.00

Hugo 	 12.00

Gespritzt 	 10.00

Martini Bianco/Rosso 	 9.00

Alkoholfreies Getränk	 6.00

Liebe Gäste, wenn Sie Allergien und/oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, fragen Sie uns gerne nach Informationen zu 
unseren Speisen und Getränken. Wir sind bestens vorbereitet, um Sie optimal beraten zu können.
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                                  Folgen Sie uns auf:

Die Weissen		  CHF 

Zola e pere 	 23.00
Mozzarella, gekochter Schinken, Gorgonzola, Birnen, Walnüsse, Honig

4 formaggi		  22.00
Mozzarella, Gorgonzola, Brie, Scamorza

Zucchine e Gamberetti 	 26.50
Mozzarella, Zucchini, Garnelen und Ricotta

Salmone		 26.50
Mozzarella, Räucherlachs, 
Cherrytomaten und Rucola
 

Die Vegetarischen		  CHF 

Ortolana		  23.00
Tomate, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, Paprika

Zucchina d’oro 	 23.50
Mozzarella, Cherrytomaten, Zucchini, Basilikum

Die Roten	 		  CHF

Margherita		  16.50
Tomate, Mozzarella, Basilikum

Marinara Oldrati		 15.50
Tomate, Knoblauch, Taggiasca-Oliven, Oregano

Diavola		   20.00
Tomate, Mozzarella, scharfe Salami

San Daniele		   22.50
Tomate, Mozzarella, San Daniele Rohschinken

Napoli 	 19.00
Tomate, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano

4 stagioni 	 23.50
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Champignons, 
Artischocken, Oliven

Hawaii	 22.00
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Ananas

Capricciosa	 24.50
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, scharfe Salami, 
Champignons, Artischocken, Oliven 

Cotto e Zola	 22.00
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Gorgonzola

Pugliese		 19.50
Tomate, Mozzarella, Thunfisch, Tropea-Zwiebeln

Italia	 26.50
Tomate, Büffelmozzarella, San Daniele Rohschinken, Rucola, 
Cherrytomaten, Parmesan

Regina 	 24.50
Tomate, Büffelmozzarella, Cherrytomaten, Taggiasca-Oliven

Valtellinese	 28.50 
Tomate, Büffelmozzarella, Bresaola, Rucola, 
Cherrytomaten, Parmesan

Toscana 		 26.00
Tomate, Büffelmozzarella, scharfe Salami, Steinpilze

Salame e bufala 		  24.50
Tomate, Büffelmozzarella, milde Salami

Peppino	 24.50
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Steinpilze, Ei

Gustosa		  26.50
Tomate, Burrata, schwarze Oliven, Rucola, scharfe Salami 
und Cherrytomaten

Prosciutto Cotto	  19.00
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken

Cotto e Funghi	 22.00
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken, Steinpilze

Burratina		  24.50
Tomate, San Daniele Rohschinken, Burrata 
und Balsamico-Glasur

Parmigiana		  24.50
Tomate, Mozzarella, Ei, gekochter Schinken, 
frittierte Auberginen und Grana Padano in Spänen

Süße Focacce	 CHF

Nutella	 16.50
Focaccia, Nutella und gehackte Pistazien

Calzoni	 CHF

Calzone classico		  22.00
Tomate, Mozzarella, gekochter Schinken

Calzone napoletano 	 23.00 
Tomate, Mozzarella, Ricotta und scharfe Salami

Calzone Oldrati	 28.00
Tomatensauce, Mozzarella, Spiegelei, Ricotta, 
Kochschinken und Steinpilze

Liebe Gäste, wenn Sie Allergien und/oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, fragen Sie uns gerne nach Informationen zu 
unseren Speisen und Getränken. Wir sind bestens vorbereitet, um Sie optimal beraten zu können.

Pizzen „geteilt für zwei” sind mit einem Aufpreis von CHF 3.00 verbunden.

Unser Restaurant bietet Ihnen eine traditionelle Pizza aus 100% italienischem Getreide mit einer Geh- und Reifezeit von 48 
Stunden. Äußerst bekömmlich und ein Genuss für den Gaumen.

Unsere Pizzen haben einen hohen Glutengehalt und sind nicht für Personen mit Glutenunverträglichkeit geeignet.

Riva Paradiso 26 | 6900 Paradiso | Schweiz

091 980 95 19
info@amarea.ch | amarea.ch

                                  Folgen Sie uns auf:

 La Cantonál, 6673 | Maggia | Schweiz
+41 91 753 21 87

info@ristorante-quadrifoglio.ch
ristorante-quadrifoglio.ch

                                  Folgen Sie uns auf:

Pizzen
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